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L’assemblaggio di vini del Nord Italia e la loro spumantizzazione 
con metodo Charmat regalano questo raffinato spumante, 
complesso e armonico.

A masterly blending of wines from the North of Italy and their 
sparkling processing with Charmat Method give birth to this 
refined sparkling wine with persistent floral and fruity notes.

Classico spumante brut, di gusto fine ed elegante, ha colore giallo paglierino con 
perlage fine e persistente. 

An elegant and fragrant dry sparkling wine with pale straw colour and fine 
longlasting perlage; it has distinctive flavour and velvety and harmonious taste. 

Servire fresco: 6-8 °C.

Serve chilled: 6-8 °C.

Vitigno: Equilibrato assemblaggio di vitigni a bacca bianca.

Grape Variety: Well balanced blend of white grapes.

Eccellente aperitivo, è ideale in abbinamento con piatti a base di pesce e 
crostacei e antipasti freddi.

Excellent aperitif, it is ideal to match seafood and cold appetizers.

11% vol. 0,75 L

Codice EAN/bottiglia:
EAN code/bottle

8002915000047

Codice EAN/cartone:
EAN code/case

8002915600049

Cod. Doganale:
Customs code

2204 1098

Cod. Cartone:
Case code

295

Bottiglie per cartone:
Bottles per case

6

Cartoni per pallet 80 x 120:
Cases per pallet

95 = 5 x 19

Dimensioni cartone (cm):
Case size

h 32 LxL 26 x 17,5

Peso vetro (g):
Glass weight

550

Dimensioni bottiglia (cm): 
Bottle size

ø 8,4 x h 31,5

Peso cartone (kg):
Case weight

8,20

Perla di Vitigno
Brut - Vino spumante bianco

Nord Italia.

Northern Italy.


